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LUNDI 27 MARDI 28 MERCREDI 29 JEUDI 30 VENDREDI 31

Carottes rapées

SAS SR COLLECTIVITES

MENUS DU 27 JANVIER AU 2 FEVRIER 2020

Betterave Potage Macédoine /Olive noire Saucisson

Beignet de poisson

Pennes Lentille Céréale Méditéranneenne Choux fleur persillé

Boulettes végé aux lentilles Omelette Blanquette de poisson

Camembert

Pomme Eclair chocolat Chantilly Clémentine

Menu du chef

Liégeois chocolat Carré frais Tarte croisillon

Fricassé de dindonneau Saucisse Blanquette de veau

Composition du potage: Carotte, Navet, Choux fleur, Céleri, Poireaux

Saucisse de Toulouse à la fleur de sel VPPF

Bon appétit
Les éléments de substitution pour les repas sans viande sont notés en vert.

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages


